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Restaurant 
Honfleur 

MENU.SAINT-VALENTIN 
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Harmonie Gourmande 
 

 
9 Huitres de St Vaast n°3 

Ou  

Foie gras de canard, fruit de la passion curry 
Ou  

Tartare de Saint Jacques et rouget aux agrumes 
 

Filet de pintade rôti au thym,  
Purée au beurre salé  

Ou 

 Saumon juste rosé, curry de patate douce,  
Jus mangue et coriandre 

Ou 

Filet de bœuf, butternut  
Giroles acidulées (+10€)  

Ou 

Fricassée de rognon de veau façon « Meurette », 
écrasé de pomme de terre 

  
Dessert « à la carte »  

 

46 
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BISTRONOMIK 
Hors samedi soir 

 

6 Huitres de St Vaast n° 3 
Ou  

Daurade marinée, lentilles corail au lait de coco  
Ou  

Œuf parfait façon Florentine 
Ou 

Suggestion : Velouté de lentilles vertes au lard 
 

Ravioles de bœuf confit et son consommé 
Ou  

Pêche du jour, risotto quinoa safrané 
Ou 

Suggestion : Cassolette d’andouillette AAAAA, pomme vapeur  
et beurre blanc au vinaigre de cidre 

  
Crème brulée au lait d’amande 

Ou  

Crumble aux pommes, glace cannelle 
Ou  

Mini cœur fermier, caramel de gingembre 
Ou  

Café ou Thé gourmand (+2€) 

Entrée - Plat / Plat- Dessert 28 
(Formule uniquement disponible le midi) 

Entrée – Plat – Dessert 35 
(Formule disponible tous les jours, hors samedi soir) 
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MENU DU JARDIN 
Vegan - Sans Lactose - Sans Gluten 

 
 

ENTREE  

 Velouté de lentilles corail,  
Patates douces et lait de coco 

 
 

 
PLAT 

Risotto de quinoa et légumes du marché 
 

 
DESSERT 

 

Nage d’agrumes, menthe et verveine 

 
35 
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Menu Enfant -12ans 
 

ENTREES 
Foie gras sur toast 

ou 

Petite salade nordique 
 

PLATS 
Émincé de filet de volaille, pomme croquette  

et crémeux de carottes 
ou 

Filet de poisson du jour, sauce normande,  
purée de pomme de terre et carottes confites 

 

DESSERTS 
Moelleux au caramel, crème vanillée 

ou 

Boule de glace vanille ou Sorbet cacao 
 
 
 

Entrée - Plat / Plat - Dessert   14 
Entrée – Plat - Dessert    18 
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