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Harmonie Gourmande 
 
 

9 Huitres de St Vaast n°3 
Ou 

Tempura de gambas, émulsion curcuma 
Ou 

Asperges blanches, truite fumée, sauce mousseline 
 
 

Filet de Pintade fermier braisé au vin jaune,  
Crème de morilles, purée au beurre d’Isigny  

Ou 

 Fricassée de rognon de veau au lard façon « Meurette » 
Écrasé de pomme de terre au beurre salé 

Ou 

Saumon juste rosé en persillade 
petit pois bacon et pomme de terre grenaille  

 
 

Feuille à Feuille fraise pistache, smoothie fraicheur 
Ou 

Gaufre légère, chantilly, sauce chocolat au poivre de Sichuan 
Ou 

Baba au rhum, Salpicon de fruits, crème vanillée 
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MIDI SONNE 
Uniquement le midi du Lundi au Vendredi et hors jours fériés 

 
6 Huitres de St Vaast n° 3 

Ou 

Étagé de Jarret de veau et légumes d’antan 
 sauce au cidre fermier 

Ou 

Saumon confit au citron vert et à l’aneth, lentilles corail  
 

 
Pluma rôti au thym et chorizo  

pomme de terre grenaille et légumes niçois 
Ou 

Marmite de poisson du jour, légumes du marché  
jus de coquillage crémé 

 
 

Moelleux coulant au caramel beurre salé, glace vanille 
Ou 

Crumble pomme rhubarbe, glace au lait d’amande 

 
Entrée - Plat / Plat - Dessert   26 
Entrée – Plat - Dessert    32  
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Menu Enfant -12ans 

 
Entrées 

Foie gras sur toast 
ou 

Mariné de tomate et Jambon de pays 

 
Plats 

Émincé de filet de volaille rôti, jus crémé et pomme 
croquette et petit pois  

ou 

Filet de poisson du jour, sauce normande, purée de 
pomme de terre et légumes verts 

 
Desserts 

½ gaufre au sucre ou chocolat 
ou 

Boule de glace vanille ou chocolat 

 
Entrée - Plat / Plat - Dessert   12 
Entrée – Plat - Dessert    15 
  


